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Anmalan om registrering av livsmedelsanlaggning

Ystad-Osterlenregionens

miljoférbund

1(2)

Ankomststampel

Ange typ av verksamhet (t ex café, butik, restaurang)

Vid agarbyte ange anlaggningens tidigare namn eller innehavare

Livsmedelsanlaggningens varaktighet

[ ] Tills vidare Startdatum:

[ ] Tidsbegransat Fr.o.m.

T.o.m.

Foretagsuppgifter

Foretagets namn

Organisations-, person-, eller samordningsnummer

Foretagets adress

Foretagets postnummer och ort

Telefon/mobiltelefon till foretaget

E-postadress till foretaget

Firmatecknare

Telefonnummer till firmatecknare

Faktureringsadress (om annan dn ovan)

Foretagets fakturaadress (om annan &n ovan) Eventuellt referensnummer for fakturan

Postnummer och ort for fakturaadressen Kontaktperson
Livsmedelsanlaggning - Besoksadress
Livsmedelsanlaggningens namn ut till kund Fastighetsbeteckning och kommun

Anldggningens besodksadress

Postnummer och ort

Kontaktperson

E-postadress

Telefon- och mobilnummer

Mobil livsmedelsanlaggning

Livsmedelsanlaggningen namn

Adress, postnummer och ort for bakomvarande lokal (for rengoring, féorvaring av livemedel m m)

Kontaktperson

Telefon/Mobiltelefon E-post

Typ av anldaggning
[] Marknadsstand [ ] Talt

[ ] Annat, ange vad:

[]Fordon, vagn [ Ange reg.nr./chassinr:

[ ] Fast uppstallningsplats, ange adress och ort:




Handlingar som ska bifogas anmalan
Detaljerad verksamhetsbeskrivning (anvand garna miljéférbundets blankett)

Nar far verksamheten starta?

Du far starta verksamheten nar du fatt en bekraftelse om att verksamheten registrerats hos miljéférbundet.
Har du inte fatt en bekraftelse far du anda starta tva veckor efter det att en fullstdndig anmalan om
registrering inkommit till miljéférbundet.

Avgift for registrering

For registrering av en livsmedelsanlaggning tar miljéférbundet ut en avgift. Enligt faststalld livsmedelstaxan
som ni hittar under: Taxa for registrering av livsmedelsanlaggning Registreringsavgift motsvarar 2 timmars
kontrolltid. Informationen om timtaxa hittar ni under lanken timtaxa. Avgiften tas ut &ven om verksamheten
inte startar.

Kontrollavgift

Fran och med ar 2024 kommer milj6férbundet att anvanda ett nytt satt for att rakna ut hur mycket kontroll
din verksamhet ska fa. Detta gors vid forsta besoket.

Malsattningen med den nya riskklassningsmodellen ar att den pa ett battre satt tar hansyn till de olika
typerna av hantering som kan ske inom samma verksamhet och darfér ge en mer rattvis bild av
hanteringen.

Beslut om kontrollfrekvens for planerad livsmedelskontroll fattas separat.

Myndighetskontroll

Innan verksamheten oppnar ska lokalen uppfylla lagstiftningens krav och ett verksamhetsanpassat system
for egenkontroll med rutiner och dokumentation ska vara infért. Detta kontrolleras i samband med
miljéférbundets forsta kontroll efter det att verksamheten 6ppnat.

Om myndigheten konstaterar bristande efterlevnad kan férelaggande eller férbud mot hela eller delar av
verksamheten meddelas. Bristande efterlevnad som medfér kontroll som ursprungligen inte var planerad,
d.v.s. kontroll utéver den normala kontrollverksamheten, faktureras enligt miljoférbundets timtaxa per
paborjad timme och for faktiska kostnader for eventuell provtagning och analys av prover.

Ytterligare information

Pa livsmedelsverkets hemsida, www.slv.se, hittar Du all lagstiftning om livsmedel inklusive vagledningar
samt information t ex om att starta livsmedelsféretag, egenkontroll, HACCP, markning, avgifter m.m.

Nar du skickar in denna blankett till Ystad-Osterlenregionens miljéférbund kommer vissa personuppgifter om dig
behandlas. Kontakta oss for information om hur férbundet hanterar dina personuppgifter eller besék var webbplats

Behandling av personuppgifter - Ystads kommun

Underskrift
Harmed intygas att lamnade uppgifter ar riktiga samt att jag tagit del av ovanstaende information.

Ort och datum

Namnteckning behoérig firmatecknare Namnfortydligande

Anmalan med bilagor insandes till:
Ystad-Osterlenregionens miljéforbund

Gladanleden 2

273 36 Tomelilla

Tel: 0417-57 35 00 E-post: exp@ystadosterlenmiljo.se



https://www.ystad.se/globalassets/dokument/miljoforbundet/taxor/taxa-for-offentlig-kontroll-inom-livsmedelslagstiftningen.pdf
https://www.ystad.se/globalassets/dokument/miljoforbundet/taxor/timtaxa_-2024.pdf
https://www.ystad.se/ystadosterlenmiljo/om-miljoforbundet/behandling-av-personuppgifter/

Ankomststampel

——=

Ystad-Osterlenregionens

miljoforbund

Beskrivning av livsmedelsverksamhet

Las igenom blanketten innan den fylls i. Kryssa sedan i de rutor som stammer med
verksamheten. Uppgifterna ligger aven till grund for riskklassning och berakning av kontrolltid.

Livsmedelsanlaggningens namn Organisations-, person-, eller samordningsnummer

Besoksadress Telefonnummer

VERKSAMHETENS TYP OCH OMFATTNING

(flera alternativ kan kryssas i)

TYP AV VERKSAMHET

|:| Butik med
forpackade varor

Tillagningskok — omvérdnad, I:I

Sushi-beredning ex dldreboende

Lager

Matmaéklare, matim-

[]
[]

Butik med manuell
. Café Mottagningskok .
|:| hantering e OHAgnIngsko |:| portor och liknande
I:' Restaurang Bageri / Konditori I:' Glasskiosk Mobil anldggning

OO

I:' Pizzeria

[] Gatuksk

Tillagningskok - Skola I:' Grossist/partihandel (redovisa pé sista sidan)

Annat
(redovisas pa sista sidan)

[]
|:| Industriell tillverkning
[]

[]

Tillagningskok - Forskola I:' Transportverksamhet

GRONSAKER OCH ROTFRUKTER — DELNING, ANSNING OCH TRIMNING
I:' Jordiga gronsaker och rotfrukter hanteras

I:' Tvittade/skalade gronsaker och rotfrukter anvinds I:' Ingen hantering av gronsaker och rotfrukter férekommer

RATT KOTT (griskott, nétkétt, kyckling m m)
Kéttberedning (grovstyckning)

Montering av kebab pa spett

Hantering av detaljstyckat kott for t ex skivning,

. L Hantering av fardigmonterad kebab
strimling, marinering mm

Hantering av portionsstyckat ratt kott (produkter som ar
fardiga att virmebehandlas)

Hantering av halvfabrikat t ex raa hamburgare, ra

korv, raa kottbullar
Malning av kottfars Annat (redovisas pé sista sidan)

Hantering av fardigmald kottfars Ingen hantering av ratt kott forekommer

0o o o

S OO0 0O 00

FISK
Urtagning, fjéllning, filetering av hel fisk Hantering av raa skaldjur

N

Portionering av urtagen och fjillad fisk Annan hantering:

Endast portionsstyckad fisk hanteras

oo

Hantering av halvfabrikat (ex fardigpanerad ra fisk) I:' Inga raa fisk- eller skaldjursprodukter anvands




BAGERI / DEGBEREDNING / KONDITORI

I:' Beredning av deg for bakning av brod m m Frityrkokning

I:' Beredning av deg for pizzabottnar Tillverkning av konditorivaror

I:‘ Tillverkning av pasta Avbakning av fardiga degdmnen (bake-off)

oot

I:‘ Ingen degberedning forekommer Annat:

TILLAGNING / BEREDNING (som sker i anldggningen)

Tillagning av varm mat Grillning av hel kyckling m m

Tillagning av varm mat som kyls ner och anvénds vid

senare tillfélle eller séljs kall Beredning av sushi

Varmhéllning av mat fardig for servering Kokning av ris i riskokare

Ateruppvirmning av mat som kylts ner i verksamheten Tillverkning av is

Beredning av kalla rétter (t ex efterrétter, smorgasar,

Annat:
sallader) fna

I O A O Y
I O A O Y

Tillagning av dietmat eller specialkost Ingen tillagning forekommer

HANTERING AV FARDIGLAGAD MAT (som kommer fran annan tillverkare)

I:‘ Mottagning och servering/forséiljning av varm mat I:‘ Uppviarmning av portionsforpackad mat i mikrovagsugn
I:‘ Mottagning och servering/forséljning av kalla rétter I:‘ Annat:
I:‘ Uppvarmning av kyld/fryst mat (t ex fardiga pajer, I:‘ Ingen hantering av fardiglagad mat féorekommer

grillning av korv)

SERVERING

I:' Servering sker pa engangsmaterial

I:' Servering sker pa porslin I:' Ingen servering forekommer

UTLEVERANS/CATERING (till foretag eller privatpersoner)

I:' Utleveranser av varm mat I:' Mat f6r avhdmtning (take-away)

I:' Utleveranser av kall mat I:' Annat:

I:‘ Livsmedel levereras i returemballage I:‘ Ingen utleverans/catering forekommer
TRANSPORT

Antal bilar: Reg.nr:

Typavbil: || Kylbil [ ] Frysbil [_] Annat:

BUTIKER MED FORSALJNING AV OFORPACKADE LIVSMEDEL OVER DISK

Rattkott | | Rafisk [ ] Rékyckling/fagel Konfektyr, choklad

Fardiglagade kalla rétter (t ex sallader, smorgésar) Skopglass
Firdiglagade varma ritter (t ex grillade produkter) Mjukglass
Ost- och mejeriprodukter Annat:

oot

Charkprodukter Ingen manuell forsdljning forekommer

Brod, konditorivaror

oot

BUTIKER MED FORSALJNING AV OFORPACKADE LIVSMEDEL FOR SJALVTAG

[] Aee [[] Godis

I:‘ Inlagda delikatesser I:‘ Farsk frukt, gronsaker, rotfrukter, svamp

I:' Matbrod med hard skorpa I:' Notter, boner, linser m m

I:' Djupfrysta rikor I:' Annat:

I:‘ Torkade korvar I:‘ Ingen 16sviktsforséljning for sjdlvtag forekommer




BUTIKER MED FORSALJNING AV FORPACKADE PRODUKTER

|:| Kylvaror (t ex mejeri- chark- och kéttprodukter) |:| Djupfrysta varor

I:‘ Torra varor I:‘ Ingen forsiljning av forpackade produkter forekommer

VATTENFORSORJNING

I:‘ Ansluten till kommunalt vatten

I:' Enskilt vatten =~ Brunnsutformning: I:' Borrad brunn |:| Grivd brunn I:' Annat:
Huvudman/brunnsigare:
Eventuell typ av reningsutrustning:

Senast godkinda vattenprovtagning utford (datum): (Bifoga protokoll)

EGEN INFORSEL/IMPORT AV LIVSMEDEL

I:‘ Vi har egen import av livsmedel (frén annat &n EU-land)

I:' Animaliska livsmedel I:' Vegetabiliska livsmedel I:' Annat:

Redovisa pa sista sidan vilka animaliska, vegetabiliska eller andra livsmedel som avses.

I:‘ Vi har egen inforsel av livsmedel (frdn annat EU-land)

I:‘ Animaliska livsmedel I:‘ Vegetabiliska livsmedel I:‘ Annat:

Redovisa pé sista sidan vilka animaliska, vegetabiliska eller andra livsmedel som avses.

I:' Vi har ingen egen import/inférsel av livsmedel

FOLJANDE LIVSMEDELSPRODUKTER KOMMER ATT HANTERAS/FORVARAS PA ANLAGGNINGEN

I:‘ Kylvaror I:‘ Frysvaror I:‘ Torrvaror

|:| Ekologiska livsmedel som ér tillverkade eller beredda i verksamheten
(redovisas vilka livsmedel pé sista sidan)

Sar-nér-produkter (livsmedel for sérskilda ndringsdndamal, t ex glutenfria, energidrycker och bantningsmedel) som &r
I:' tillverkade eller beredda i verksamheten

(redovisa vilka livsmedel pa sista sidan)

PRODUKTERNA SKALL SALJAS/SERVERAS TILL

I:' Slutkonsument I:' Aterforsiljare

Kommer ni att producera/tillaga livsmedel avsedda att konsumeras av personer som tillhor kdnsliga konsumentgrupper, t ex barn
under fem ar, personer med nedsatt immunforsvar eller personer med allergi eller 6verkénslighet mot livsmedel

I:' Ja I:' Nej

STORLEK
Fylls i av den som driver: Fylls i av den som driver: Fylls i av den som driver:
Restaurang, café, storhushall och liknande | Butik/grossist Industriell tillverkning

Genomsnittligt antal portioner/konsumenter

per dag (berknat pé ett ar) Antal arsarbetskrafter, totalt Ton utgaende produkter per ar

<80 [] <2 [] =<3

>80 -250 [] >2-3 []>3-10

>250 -2 500 [] >3-10 [] >10-100
>2 500 — 25 000 [] >10-30 [ ] >100-1000
>25 000 — 250 000 [] =30 [] >1000-10000

N o |

> 250 000 [ ] >10000




FYLLS | AV BUTIKER MED MANUELL HANTERING

Ange antal arsarbetskrafter som arbetar med manuell hantering (grillning malning, styckning, sallader,
smorgastartor m m

st

FYLLS | AV SKOLKOK SOM TILLVERKAR MAT FOR ELEVER MED LIVSMEDELSRELATERAD ALLERGI
OCH/ELLER ANNAN OVERKANSLIGHET MOT LIVSMDEL

Ange antal elever med livsmedelsrelaterad allergi och/eller annan dverkénslighet mot livsmedel st

MARKNING OCH PRESENTATION AV LIVSMEDEL Exempel

Industrier. Butik med egen tillverkning
/forpackning av t ex maltider, smorgésar,
grillade produkter. Import6r/grossist som
oversitter och marker livsmedel.

Utformar mérkning samt méarker/férpackar livsmedel

Huvudkontor. Importdrer som tar in

Utformar mérkning men mérker/forpackar inte livsmedel firdigmiirkia produkter,

Utformar presentation/meny men méarker/férpackar inte livsmedel Restauranger, cateringverksamheter

Butik som far mérkningsunderlag frén
Utformar inte mérkning men mérker/forpackar livsmedel huvudkontor eller grossist men mérker
produkterna sjélv.

O O

Butik med enbart fardigforpackade livsmed

|:| Utformar inte markning/meny/presentation och mérker/forpackar inte miirkta pa svenska.

OVRIGA UPPLYSNINGAR

Nar du skickar in denna blankett till Ystad-Osterlenregionens miljéférbund kommer vissa personuppgifter om dig
behandlas. Kontakta oss for information om hur férbundet hanterar dina personuppgifter eller besék var webbplats
www.ystad.se/ystadosterlenmiljo/organisation/behandling-av-personuppgifter/

UNDERSKRIFT
Ort och datum

Namnteckning behorig firmatecknare Namnfortydligande




